
 

Menüplan Woche 24 

Das Bistro ist geöffnet von 9.00 – 18.00 Uhr, donnerstags bis 22 Uhr. Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Zmittag vor Ort und im Take Away jeweils von 11.30 – 14.00 Uhr, Znacht am Donnerstag von 18.00 – 20.00 Uhr. 

 Montag 
14.6.21 

Dienstag 
15.6.21 

Mittwoch 
16.6.21 

Donnerstag 
17.6.21 

Freitag 
18.6.21 

Samstag 
19.6.21 

Suppe 

CHF 5.50 

Grüne Spargelsuppe 
mit Weisswein 
verfeinert mit gelbem 
Tomatenstaub 

Linsencremesuppe mit 
Kreuzkümmel und 
gehackter Petersilie 
garniert 

Melonenkaltschale mit 
Creme fraiche, serviert 
mit frisch gezupfter 
Zitronenmelisse 

Gemüsecremesuppe 
mit frischen Kräutern 
verfeinert 

Gregs Fancy Friday 

Bunte Tomatensuppe 
mit geröstetem 
Rosmarin-Focaccia 
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Salat 

CHF 6.50 

Randen-Apfel Salat auf 
knackigen Endivien 
mit frisch geraffeltem 
Meerrettich an 
Hausdressing 

Gurkensalat an 
Joghurt-Dill Dressing 
verfeinert mit Rosa 
Pfeffer Flocken 

Kleiner Tomaten-
Mozzarella Salat auf 
Rucola an 
Balsamicovinaigrette 

Bunter Blattsalat an 
Hausdressing mit 
Radieschen, Nüssen 
und Sprossen 

Gregs Fancy Friday 

Karotte aus der Erde 
mir knackigem 
Feldsalat serviert 

Hauptgang 

CHF 16.50 

Tomaten- Basilikum 
Cappellinis auf 
gedünstetem 
Blattspinat an 
Limettenrahmsauce 

Pasta Plausch mit: 

-Käserahmsauce 

-Tomatensauce 

-Basilikumpesto 

Sämiger Cabernet 
Sauvignon Rotwein-
Risotto mit grünen 
und weissen Spargeln 

Rotes Thaicurry mit  

knackigem 
Wokgemüse und 
Basmatireis serviert 

Gregs Fancy Friday 

NoSalmon mit Nori im 
Knuspermantel auf 
Kartoffelpüree an 
Gurkenvinaigrette 

Süsses  

Birchermüesli 

Cake nach Angebot 

Amaretti 

 

Birchermüesli 

Cake nach Angebot 

Amaretti 

 

Birchermüesli 

Cake nach Angebot 

Amaretti 

Abend Angebot 

Tapas Plausch mit 

 div. Köstlichkeiten 

 

 

Birchermüesli 

Cake nach Angebot 

Amaretti 

 Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
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